
 

 

ORGANISATIE & CATERING - PERSONEEL 

 

Personeel voor cateringwerkzaamheden, op- en afbouw    per uur 

Party manager/chef         € 40,00 

Medewerker, om te serveren        € 25,00 

 

ORGANISATIE & CATERING - interieur en aankleding    per stuk  

 

Statafel          € 25,00 

Statafelkleed          € 15,00 

Buffettafel, 200 x 80 cm        € 25,00 

Buffettafelkleed         € 15,00 

Set van twee afzetpalen, met bordeaux rood koord     € 30,00 

Klapstoel, zwart koppelbaar        op aanvraag  

Gasheater, 40 Kw        op aanvraag 

Partytent, 6 x 3 meter         op aanvraag 

Bloemen en vaas compositie        € 25,00 

Prosecco koeler         € 15,00 

Bijzondere antieke high-tea        € 20,00 

Bijzondere creatieve stolp        € 25,00 

Garderoberek, 50 hangers verrijdbaar       € 30,00 

Interieurinrichting planten        op aanvraag 

Wijn bar inrichting         op aanvraag 

Koffiebar inrichting         op aanvraag 

 

Pizza oven met deeg         op aanvraag 

Antieke BBQ spies         op aanvraag 

Antieke ijswagen        op aanvraag 

 



 

 

ORGANISATIE & CATERING - Servies/glazen/bestek                                   per krat 

Krat met 20 borden         € 35,00 

Krat met 20 wijnglazen         € 35,00 

Krat met 20 luxe wijnglazen        € 35,00 

Krat met 20 champagne glazen        € 30,00 

Krat met 20 longdrink glazen       € 25,00 

Krat met 20 bierglazen         € 30,00 

Krat met 20 sets bestek        € 35,00 

 

 

DRANKEN - FRISDRANKEN*      per fles 

Appelsap, Peer, perzik 0,25 l.        € 2,50 

Water (naturel) Panna, 0,75 l.        € 4,00 

Water (bubbels) San Pellegrino, 0,75 l.      € 4,00 

Chinotto, Orangina, Pompelno, 0,2 l.       € 3,50 

Crodino en San Bitter, 0,2 l.        € 2,50 

Non-alcoholic Sgroppino citroen 1l.      € 25 

 

DRANKEN - Wijn/bier/likeur*     per fles  / per doos  

Spumante Frizzante Brut      € 14,95  / € 80,00 

Cataratto Bianco, IGT Sicilie      € 9,95  / € 60,00 

Nero d’Avola, IGT Sicilie      € 9,95  / € 60,00 

Spumante Prosecco, Extra Dry      € 22,50  / € 70,00  

Nastro Azzurro/ Porretti    € 3,00  /  

Martini, Aperol en Campari      € 18,50  / 

Limoncello        € 20,00 /  

Koffielikeur        vanaf € 12,95  /  

*Betaling per geopende fles. 



 

 

DRANKEN - THEE/KOFFIE                                          per kop 

Thee/cappuccino      € 3,50 

Espresso, machine met verse bonen      € 2,00 

 

 

MENU - HAPJES* 

Hapjes         € 12,50 

 

Luxe (Lusso) hapjes       € 16,50 

 

Uitgebreide (Rinforzato) hapjes    € 18,50 /22,50 

 

 

MENU - BUFFET* 

Buffet Base       € 22,50 

Pasta, groenten en dessert. 

 

Buffet Speciale      € 35 

Paste speciale, groenten en dessert.  

Iets meer keuzen en diversiteit  

 

Buffet Lusso       vanaf € 35/ 45  

Antipasti, pasta, secondi en dessert.   

met vis         € 45/ 55  

 

        

Live Performance       vanaf € 75,00 

De gerechten worden gemaakt tijdens  

een ‘live performance’ van onze chef. 



 

 

 

 

MENU - CULINAIRE AVOND* 

Wijnproeverij op locatie      € 125,00 Prijs p.p. 

6 wijnen van 3 regio’s uit Italië, vijfgangenmenu. 

 

 

 

Culinaire workshop op maat (samen koken)  

op locatie.       € 95,00* Prijzen p.p. 

 

 

 

WORKSHOP VOOR KINDEREN 

Verse pasta workshop (2/3 uur)    per dagdeel € 450,00 

Incl. apparatuur en kleding, 10 – 15 kinderen 


